
 

 

 

 

 

                                                                  

 
 

MENU’ PASQUA DELL’ ACQUA  

 
Sgombro marinato, puntarelle, cipolle alla povera 

e ricotta di pecora 
 

Totanasse del Tirreno scottate al ramerino  
con i fagioli piattella Pisane 

 

 

Spaghetto alla raganella (tracina) 
con broccolo romanesco e mandarino 

 
Mezzi paccheri di semola alla renaiola 

(aringhe, cime di rapa, pomodoro e pecorino) 
 

 

Tonno scottato con broccoli alle acciughe, 
peperoni croccanti e maionese allo zenzero 

 
 

Carpaccio di ananas marinata al moscato  
      e sorbetto al limone e salvia 

 

   € 55.00     

 

 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

                                                                  

 
 

MENU’ PASQUA DALLA TERRA  

 
Tartare di manzo Fassona con giardiniera,  

polvere di capperi e mela verde 
 

“Come una crepinette”: il fegatello di maiale in rete, 
con pinoli di San Rossore, rapini e spuma di birra 

 
 

Le nostre pappardelle al ragù di faraona con 
polvere di pomodoro e olio all’ aglio orsino 

 

Tortelli di cacciagione, pomodoro verde 
e fiori di calendula 

 
 

Brasato di guancia di vitella, sedano rapa, 
ridotto di pompelmo e scorzonera arrostita 

o 
L’agnello del nostro territorio, morbido e croccante, 

con purè di topinambur e scalogni alla cenere 
 
 

Tronchetto di cioccolato al 70% Amedei con salsa 
alla Amarancia del Borsi e spicchi di mandarino candito 

 

   € 55.00     

 


