
 

 

 

 

                                                                  

 
 
 

MENU’ PASQUA DALLA TERRA  

 
Tartare di manzetta Maremmana  

su crema inglese al finocchio e rafano fermentato 
 

Carciofi alla griglia con la crema dei loro gambi, 
l’estratto delle foglie e porro arrostito 

 

Pappardelle all’uovo sul ragù bianco di salsiccia 
e rosticciana con ginepro fermentato e manioca 

 

Agnello Pomarancino con agretti, latte di pecora 
e tartufo nero del Savini 

 

Dagli anni 30 fino ad oggi… 

la torta Fedora alla Toscana  

 

    
€ 50.00 

 
 
 



 

 

 

 

                                                                  

 

 

 

MENU’ PASQUA DELL’ ACQUA  

 
Le acciughe alla povera, 

 crostone di pane e midollo 
 

Crudo di mazzancolle, lattuga liquida 
e agresto di San Miniato 

 

Tortelli di pesce cacciuccato 
in brodo di lemon-grass e salvia 

 

Baccalà all’olio con hummus di ceci, 
gelatina di cipolla, paprika e rosmarino 

 

Mela tiepida fatta a millefoglie, crema al Vin Santo 
      e gelato alle carrube 

  
 

 € 55.00  
 

  

 


